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FÊTONS LA VIGNE ET LE VIN

Vendredi 22 octobre 
20h30 

Campus du Bocage 
Les cépages oubliés 
autour de la diffusion 
du film «Vitis Prohibita», 
suivi d’une table ronde.

Maison de la Vie Rurale
La Flocellière
Gratuit

Information et contact
02.51.57.77.14
contact@cpie-sevre-bocage.com

Dimanche 24 octobre 
10h - 18h

Démonstrations autour du 
traitement de la vendange : 
pressage, fabrication d’une 

barique, expositions, dégustations...

Ferme de la Bretonnière
La Flocellière

5€ (gratuit - 12 ans)

Information et contact 
02.51.57.71.54 

patrimoine.s.bocage@gmail.com

Le pass sanitaire vous sera demandé pour les deux événements



PROGRAMME DÉTAILLÉ

Vendredi 22 octobre • 20h30 

Les cépages oubliés autour de la diffusion du film 
«Vitis Prohibita» suivi d’une table ronde.

La vigne a longtemps fait partie intégrante du paysage du bocage et les 
cépages locaux semblent connaitre un regain d’intérêt. Après une première soirée 
Campus du Bocage il y a un an, nous proposons un nouveau temps 
d’échange autour des cépages locaux et de la transmission de ce patrimoine 
vivant. La diffusion du documentaire «Vitis Prohibita» permettra 
d’aborder des sujets comme l’histoire de la vigne sur notre territoire,
origine des cépages hybrides ou raisons de l’interdiction de certains.

Dimanche 24 octobre • 10h - 18h

• Pressage au pressoir (3 sessions dans la journée), 

dégustation de «beurnache»

•	 Réalisation d’un «arduas» (lavage d’une barrique)

•	 Démonstration de fabrication d’une barrique, par un tonnelier, 

présentation des outils 

•	 Démonstration de fabrication de feuillards (cercles en chataîgner)

• Visite commentée de la cave

• Exposition de photos sur les vendanges d’autrefois 

• Dégustation de vin avec un oenologiste 

• Chansons à boire

• Jeux

• Conférences sur les cépages, les maladies, la biodiversité 

• À la buvette : vins de pays 

Possibilité de se nourrir sur place le midi : galettes et gâteaux 
Le tout acommagné d’un air de musique ! 


